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Ricco di note dolci quasi miclose e \'L‘EL‘[H]L che aprono verso frutti maruri
e sensazioni delicatamente minerali. In bocca esprime freschezza e

fre granza, che mantiene a lung{}. Bene su una las: gna bianca ai carciof1 e
menta romana.

Degustazione

Tra il giallo paglierino e il dorato scarico, comunque luminoso e dal bel
perlage. Al naso offre delicari riconoscimenri giocarti tra note di paglia,
grano, fiori secchi, agrumi dolci, banana e miele d’acacia. Si disringumm tra
I'altro la caramella frizzante al limone e la pesca sciroppara. Si apprezza poi
un sorrofondo di saleemma, che si integra con note gessose e di argilla che

“ [ “ “
completano il corredo olfattivo. In bocea ¢ vibrante e avvincente. Cremoso
e vivace, integra le sensazioni percepite al naso con leggere note di pepe

o [

bianco, timo e tamarindo. Acidi e sali si bilanciano piacevolmente
aumentando la persistenza e stuzzicando al successivo sorso. Bocca appena
asciurra, ma soddistarra.
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Non ¢ nuovo a tali risultati il NorEma che ha dimostrato coerenza in {')gﬂi
sua fllsu‘ contraddistinta da clcg:mm e bilanciamento. La sua pi:;ccx'nlc
verve :widna&::lpid:t SugeerTisce il connubio con un g(‘ﬂﬂﬁ(') manzo all'olio.

L

Degustazione

[l suo colore buccia di cipolla con stumature color rame accoglie bollicine
5
di bella finezza. Al naso si ritrovano, in invitanre fusione, note di fiori,
frurri e pasricceria. Glicine e mugherro aprono su ciliegia, marasca,
8 g

fragolina di bosco, granarina e melagrana. Si prosesue con mela Annurca,

= = = =

- (. (. [
pesca bianca e stumarure di lampone. Poi gli agrumi, arancia rossa e
pompelmo rosa, a chiudere le note di mandorle e nocciole tostate, con
pasticceria alla frolla e toni minerali di cipria. In bocea e bilanciaro,
Cremoso, .~':1|‘ridu e fresco in giusr:l misura, di tessitura media, ma :1dcgu:1r:1.
Nel finale acidira e sapidira si fanno piacevolmente piu evidenti. Rirorni

freschi di frucri, vegerali di tiori di campo essiccari e mineralira.
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Naso d:l“':lppmcciw “scuro’, poi apre al frutto e alle bacche di bosco. Bocea
convincente, seppur nel finale tenda a serrare, anche per una sottile vena
tannica. Bene con una tartara di tonno rosso, olio S:u‘dcgnn Dop ¢ pepe

hi:lﬂi.'[’) Sﬂl'il'\\'ill\'.

Degustazione

Un elegante color rosa antico accoglie, percorso da un perlage facro di
bollicine sottili e continue. Al naso propone immediate tonalira scure che
ricordano mandorle e nocciole tostate e la crosta del pane. Poi si ritrovano
la ciliegia, la visciola, la susina, il mirtillo e sftumature di prugna. Quindi la
mela Annurca, la pesca gi:l”;l, la me.|:1gr:m;1, il hc‘.rgnnmrm e I'arancia rossa,
per chiudere poi sui toni minerali di selce e pomice. Il sorso e fresco e
sapido in giusta misura, cremoso e di buon equilibrio, solo nel finale le
componenti dure si fanno appena piu evidenti, complice anche una sotrile
cannicita. 11 frutto torna in primo piano, poi si fanno pitt evidenti gli

agrumi e le note tosrare, che vedono ]':1ggiunr:1 della mandorla in conterro.
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Inizia g:n'hzlm, con ginchi aromatici di fiore e frurto, vivacizzati da una scia
balsamica e da timidi ricordi di p:uiif‘ic:lzim'w. Sorso ltg‘gi:ldm e frutraro.

Buono con CI'{'JL'L']'IL"EEC f_ll ].'":lSI.'il, l‘ll'('}SC.lll'EE{'} C l)i.'ﬁi.'iill'l'l(.‘“:l.

Degustazione

Giallo chiaro con riflessi dorari e perlage fine. Soave e fragrante, con nore
di tori di capritoglio e riglio fusi a lime, mela gialla anche in sidro e pesca
gialla. Stumarure balsamiche di menta, altresi in sciroppo, stiorano ricordi
di china, per poi aprirsi a toni frurrari piu dolci di melone gi;l“n,
mandarino e banana, turri in una dolee macedonia. Sfumarture di pane al
miele e pan di Spagna evolvono in cenni di crema alle mandorle e ricordi di
praline di nocciole. Sul finale, sentori di argilla e arenaria, pepe bianco e
noce moscara. Palato vivace, dalla carbonica sorrile, con niridi richiami al
frurro gi:\]]n e ai fiori, arrivando al miele. La scrurrura si ;1]|ctggeri.~:cct e si
dissolve in un finale reso, ancora lievemente cremoso e che insiste sul
frurro.
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Fresco sin dall'inizio, prosegue sui toni del frutto bianco, manifestandosi
piuttosto giovane. Sulla stessa linea l':msns:z;io, fresco e teso nel finale. Da
e [

proporre in u'n'l'lp:lgl'lizl di sl'uzlgl':ct[i con \'(':1‘15;1'31-; |upini.

Degustazione

Ha un colore paglierino brillante con perlage di buona tinezza e al naso
esprime prima sentori vegerali di erba medica e tieno, poi passa al trurro.
Pesca bianea, pera estiva, kiwi e ananas non pcrl‘trr:nmtnw maruro, cedro,
arancia bionda, pompelmo e sfumature di fico. Mandorle e nocciole sono
sia tresche sia in confetto e accompagnano ai toni di paniticazione e di
softici dolci da forno, tino alla chiusura minerale di gesso. Lingresso e
bilanciaro, fresco e sapido, mentre la tessitura e media e assolve al suo
compito sin quasi alla fine della fase, dove si fanno piu evidenti acidita e

sapidita. Dopo la dolcezza del frutto torna con convinzione sugli agrumi.
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[L.a sboccarura di sei mesi al nostro :lssuggi{'; non ¢ stata sufhiciente. E timido,
ct'n‘1‘1l'11ic:lm ¢ in bocea giocu tra acidita e salinita con una bella cremosita e
altrettanta riluttanza. Giovane. Bene con salame di h-‘lugrmm') ¢ pane di

St_'gil.lt.

Degustazione

Giallo brillante con perlﬂgc sottile, e timido al naso e lentamente propone
minerali di :1t'giH:1, scisto e m:lgm’riru, mentre avvertiamo nuance rostate di
pane e nocciole avvolte da toni vegerali di eucalipro e sambuco, con nuance
fiorite di biancospino, di pesca bianca poco matura, sentori di frolle ai
canditi di agrumi e fiori di campo. Bocca dalla eremosita sorrile, molro
fresca, appena severa, ma con una bella morbidezza di accesso e una
tessitura che integra. La leggibilira e difticile come al naso, tornano gli
elementi vegerali e sulla spinta salina si avverte il salgemma.



