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AZIENDA AGRICOLA ?‘?

CALATRON!I

MONTECALVO VERSIGGIA - ITALIA

- 2020
ViniPlus fokkh Rosa Oro 2024

TIPOLOGIA:
—{ﬂ: “ BOTTIGLIE:
" ca L..a’:i'F;(_.DN | ALCOL:
Dtriva PREZZO INDICATIVO IN ENOTECA:
N VITIGNL:
RESA/HA:
CEPPI/HA:
ALLEVAMENTO:
TIPOLOGIA DEL TERRENO:
VENDEMMIA:
CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLI:
FERMENTAZIONE:
TEMPERATURA CONTROLLATA:
LIEVITI SELEZIONATI:
VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTE:
FERMENTAZIONE MALOLATTICA:
AFFINAMENTO:
PROFILO ORGANOLETTICO:
METODO CLASSICO BRUT PINOT
NERO PINOT 64 CUVEE 2019
TIPOLOGIA: VS0 Bianco Metodo Classico
BOTTIGLIE: 5600
o ALCOL: 125 % vol.
) Sl PREZZO INDICATIVO IN ENOTECA: € 25

VITIGNI: Pinot nero 100%

RESA/HA: 85

CEPPI/HA: 4500

ALLEVAMENTO: guyot

TIPOLOGIA DEL TERRENQ: calcareo argilloso
VENDEMMIA: manuale in cassette, anticipata inizio agosto
CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLI: Si
FERMENTAZIONE: acciaio

TEMPERATURA CONTROLLATA: 5i

LIEVITI SELEZIONATI: Si

VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI: Si
FERMENTAZIONE MALOLATTICA: No

AFFINAMENTO: 36 mesi sui lieviti, B mesi in bottiglia dopo la
sboccatura
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AZIENDA AGRICOLA

CALATRONI

MONTECALVO VERSIGGIA - ITALIA

OLTREPO PAVESE METODO
CLASSICO PINOT NERO PAS
DOSE RIVA RINETTI 2018

)/
Vit L'OM!M!!'Q »\_ TIPOLOGIA: DOCE Bianco Metodo Classico

/ S \ BOTTIGLIE: 2000

CALATRON' ;) ALCOL: 125 % vol.

J
\g, wine «qf’ '/ PREZZO INDICATIVO IN ENOTECA: £ 35
i“-&a L[] *"’;
Nyt VITIGNI: Pinat nero 180%
RESA/HA: 85

CEPPI/HA: 5.000

ALLEVAMENTO: puyot

TIPOLOGIA DEL TERRENO: calcareo argilloso
VENDEMMIA: manuale in cassette, anticipata inizio agosto
CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLI: Si

FERMENTAZIONE: acciaio

TEMPERATURA CONTROLLATA: 5i

LIEVITI SELEZIONATI: Si

VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI: Si
FERMENTAZIONE MALOLATTICA: No

AFFINAMENTO: 48 mesi sui lieviti, 6 mesi in bottiglia dopo la

shoccatura

OLTREPO PAVESE RIESLING
CAMPO DOTTORE RISERVA 2020
TIPOLOGIA: DOC Bianco

BOTTIGLIE: 1.500

ALCOL:13.5 % vol.

PREZZO INDICATIVO IN ENOTECA: € 25

VITIGNI: Riesling renana 100%

RESA/HA: 85

CEPPI/HA: 4000

ALLEVAMENTO: Guyot e Cordone speronato

TIPOLOGIA DEL TERRENQ: calcareo

VENDEMMIA: manuale in cassette, regolare inizio settembre
CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLI: Si

FERMENTAZIONE: acciaio

TEMPERATURA CONTROLLATA: Si

LIEVITI SELEZIONATI: Si

VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI: Si

FERMENTAZIONE MALOLATTICA: In parte

AFFINAMENTO: B mesi in acciaio. 24 mesi in bottiglia

CAMPO DOTTORE



