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Brut Pinot 64 2018
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Colore paglierino, brillante e luminoso. Bouquet aromatico con susine e cedro candito, accompagnati da polline e lieviti. Arriva subito al palato il dinamismo del perlage e la

grande freschezza agrumata. Sfuma pulito e relativamente disimpegnato.
Acciaio, poi 36 mesi sui lieviti.

Abbinamento

Frittura di gamberi e calamari

Oltrep0 Pavese Metodo Classico Pas Dosé Pinot Nero Poggio dei Duca 2017
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Il paglierino lucente & attraversato da minute bollicine, Al naso dominano aromi di agrumi dolci, decorati da note floreali e frutta a polpa bianca, su un fondale fragrante di

crosta di pane. In bocca é raffinato, la sua spuma delicata e la sapidita affilata, in sintonia con il corredo aromatico. Il finale & equilibrato, piacevole e appagante.
Acciaio per il vino base, poi 48 mesi sui lieviti.

Abbinamento
Quiche al salmone con asparagi e porri

Oltrep0 Pavese Metodo Classico Pinot Nero Rosé Norema 2019
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Rosa cerasuolo spumesgiante. Al naso spezie delicate si alternano ai richiami fruttati delle caramelle alla fragola e al lampone, mentre un tocco di pompelmo armonizza il
bouguet. Il sorso & fresco e immediato, ammalia con la sua rigorosa pulizia.
24 mesi in bottiglia sui lieviti.

Abbinamento
Bocconcini di salmone impanati e fritti

Oltrepo Pavese Metodo Classico Cuvée Pinot Nero Rosé 2015

Le delicate sfumature rosa tenue sono mosse da un perlage continuo e raffinato. Bouquet di fragola e petali di rosa, poi corbezzolo, un tocco di pomodoro e pane di segale.
Palato fresco e invitante, di non comuni ricchezza e complessita, si allunga con una scia minerale piuttosto esplicita.
Acciaio, poi 80 mesi in bottiglia sui lieviti.

Abbinamento

Ravioli al cotechino con salsa di lenticchie
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Oltrep0 Pavese Riesling Campo Dottore 2021
Paglierino con riflessi verdolino, Fragranze varietali in prevalenza: salvia, sedano, agrumi, mughetto e un tocco minerale, Assaggio agrumato, piacevolmente affilato; sfuma

con un ricordo erbaceo.
Acciaio.

Abbinamento

Gamberoni marinati al lime con insalata di spinaci

Oltrep0 Pavese Riesling Campo Dottore Riserva 2018
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Paglierino-smeraldo. Vanta profumi di glicine, rosa bianca, kiwi, susina, succo di lime e gomma pane, con una nota minerale che prelude agli idrocarburi. Sorso tipicamente
affilato, con ritorni agrumati e un piacevale cenno aromatico. Chiude sapido.
Acciaio, poi 3 anni di affinamento.

Abbinamento

Involtini di sogliola con porri e zucca



