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Degustazione

Rosa antico chiaro brillante con perlage tine. Genrili note di frurro rosso
m’gli aromi di {'i':lgnh, ribes, vi]icgin e ];1111}mnc gim‘:mn con pasticceria
secca di frolla con nocciole, sfoglia glassara e water alla vaniglia. Sentori di
erbe aromariche di melissa e rosmarino si tuffano in un minerale di
arenaria e tufo, per poi lasciare spazio a L’]n’g:mri fiori di peonia e rosa, che
stiorano ricordi di carcade. Bocea fresca e tesa, di buona strurtura e
tessitura agile, che tende a dissolversi. Torna il trutro rosso di ribes, ciliegia,
fl‘:lgn];\ e le tostarture di nocciole e pasticceria doraca. 11 finale € teso,
lievemente sapido e leggermente asciugante, e si assorriglia cedendo il passo

1 una scia {'-]'I.lTl".ll':'I.

Oltrepo Pavese Metodo Classico Pinot
Nero Poggio dei Duca Pas Dosé 2017
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Timido nell’intensita, traccia un sentiero di c|cgzu‘1tc Sl‘)Cl’lSiL‘l':l[L‘ZZ:l, con
intervalli pumuti C l'n'ofi'mdL Il sorso fa il suo, mostrando buon pighn C

strutrura, con la sapiditfl in evidenza. Bene su filerro di maiale alla birra.
Degustazione

Giallo pallido, fine perlage. Al principio presenta mela, pera e glicine, per
poi abbracciare uno spessore piu definito, accogliendo kumquar, gelsomino,
gesso e pepe bianco. Nella lunghezza, vezzeggia su note di ginestra, susina,
melone e micle di tiglio. Di buona presenza al sorso, abbastanza strutturaro
e di buon piglio sapido. Discreta anche la lunghezza, che estende

]’cspu.tl'icnz;l su note di albicocea disidracaca.
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Sparide Oltrepo Pavese Metodo Classico Pinot
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(Giocato su toni evoluti ma allo stesso tempo bilanciati, in un insieme
ct'n‘1‘1p]c59t'; che al p:t]nt(') si rivela piﬁl fine, fresco ¢ teso. Buono con pici al

cacio e PL‘PL‘, mclugrzmzl [« .'/_illji'.(_'l'lll"ll‘}.
Degustazione

Colore rosa antico chiaro con pc"t']ngc fine. Impressioni di pasticceria, con
stoglie al burro glassate ¢ pan di Spagna in bagna di alchermes ¢ crema
accompagnano un frutto maturo di mela rossa anche caramellata, mircilli
rossi essiccari, more in sciroppo, vilicgic in conferrura e prugne in
confertura. Un pot-pourri alle rose e lavanda apre la strada a sensazioni
scure di cacao e arachidi pralinace, esaltate da ginepro e mirto in bacche e
toglie, per terminare in dolei ricordi di caramello stemperati da un
minerale di gr:lﬂrc? e pietra vulcanica. Palato cremoso e fresco, con ricordi
di mela e conferrure di prugne e more. La struttura si affina verso il finale,
che vira verso sensazioni saline e asciuganti, che SOSTENZONO percezioni di

{'[’LIETO TOSS0.

Cuvée Pinot 64 Brut 2018
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Mostra buona dialettica tra note di frutto delicato e tostature, con lui:wcvoli
echi dolciari. Al sorso stimola il 1.'":11:[[‘0 con una fresca morbidezza. Buono
con gﬂl‘l‘lhcmni in camicia di pasta fresca e fricei.

Degustazione

Paglierino luminoso, fine effervescenza. Norte di arancia bionda frizzante
s'intrecciano a tocchi di pierra focaia, albicocea e pesca, seguire da aromi di
noci pecan, anche tostate, pane g]'ig“nnx arancia candita coperta di
cioccolaro e rorra savarin in bagna. Stiziosa esperienza al palaro: la
morbidezza glicerica stringe una freschezza presente ma senza invadenze,

pmierr:mdo una corrente agrumaca, senza eccessi di dilatazione gusr:lri\u_
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o Giocato essenzialmente su toni di frutto maturo al naso, in bocea ¢ tresco e

lL‘ggCl'O, CATACLCTIZ2AT0 dll una Sillil'li[’il L‘]'lL' cmn:mdu n lﬁ‘ll'l“}:t.‘_’}l'i._'ﬂﬁi{'}ll"lt_'. Bene su

uova sode ripieni di maionese, capperi ¢ acciughe.
L=
Degustazione

Giallo deciso e molto vivace, percorso da bollicine sotrili, :u?u:ng]ie con un
aroma netro di mela grartara, accompagnarta da pera Kaiser, da gelso
bianco, licci e uva, cedro anche in sciroppo, sfumari da toni di melissa, con
vaghe stumarure di crema al burro mentre ¢ percorso da note fiorite di
robinia e riglio. In bocca ¢ subito sapido, fresco, di tessitura media,
caratterizzaro dalla stessa nota decisa di mela grarcara, cedro e uva, seguira
dalle altre percezioni, con finale salino, appena severo.



