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AZIENDA AGRICOLA

Gy
CALATRONI

MONTECALVO VERSIGGIA - ITALIA

Loc. Casa Grande, 7 - 27047 Maontecalvo Versiggia Py
Tel.: 038599013

Fax: 038599013

Web: www.calatronivini.com

Email: accoglienza@calatronivini.it

@ vedi su Google Maps

m REGIONE LOMBARDIA

Primo anno produzione: 1964
Proprietario: Cristian Calatroni

Enologo: Cristian Calatroni

Agronomo: Matteo Lavagni

Conduzione: Biologico

Bottiglie prodotte: 100.000

Ettari vitati: 20,00

Vendita diretta: Si

Vendita online: Si

Visite in azienda: Si, su prenotazione
Ristorante in azienda: Si

Possibilita di Pernottamento in azienda: No
Come arrivare:

dalla A21 uscire a Broni/Stradella e proseguire in direzione Santa Maria della Versa, poi seguire le indicazioni per
Calice dei Cherubini

un‘azienda che cancentra il maggior impegno nel tre vitigni pio emblematici e commercialmente accattivanti dell'Oltrepd Pavese, il Pinat Nero, in tutte le sue declinazioni, 1a Croatina e il Riesling. Qualita
costante e misura sono i pilastri su cui si fonda la produzione, che vede molte interpretazioni di Pinot Nero, come & d'uso in zona; si va dalla solleticante freschezza dei Metodo Classico al gradevole
floreale del Fioravanti vinificato in rosso. Dal 2020 la produzione ha ottenuto la certificazione biologico.

Oltrep0 Pavese Pinot Nero Metodo Classico Rosé Pas Dose Cuvée della

Famiglia Riserva 2013

Regione: LOMBARDIA
Produttore: Calatroni
Denominazione: Docg
Colore: Rosato
Tipologia: Spumante
Uve: Pinot Nero 100%
Gradazione: 12,5%
Prezzo: 37 £
Bottiglie: 1.200

Tipo bottiglia: 0,750 L

Longevita: Godibile sin da ora e per altri 3 - 5 anni

Grappoli: 4

Paglierino sgargiante, animato da impetuosa carbonica. Sciorina profumi che vanno dagli agrumi canditi alla frutta a polpa bianca, ribes e lampane, completati da un abbraccio di miele, sali minerali e
frutta secca. Sorso affilato ed elegante ma ben bilanciato, perlage di fine caratura e lunga eco agrumata

70 mesi in bottiglia sui lievitl.

Abbinamento

Raviali al cotechino con salsa di lenticchie
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Oltrep0 Pavese Pinot Nero Metodo Classico Rosé Norema 2018

Regione: LOMBARDIA
Produttore: Calatroni
Denominazione: Docg
Colore: Rosato

Tipologia: Spumante

Uve: Pinot Nero 100%
Gradazione: 12,5%

Prezzo: 32 €

Bottiglie: 1.200

Tipo bottiglia: 0,750 L
Longevita: Godibile sin da ora e peraltri 3 -5anni
Grappoli: 4

Prima annata prodotta: 2008

Rosa cerasuolo spumeggiante. Olfatto gradevole e pulito, scandito da profumi di piccoli frutti rossi fiorf, lieviti, con un tecco minerale in sottofondo. Sorso fresco e fruttato, con una punta sapida e fragrante
nel finale.
30 mesi in bottiglia suf lieviti.

Abbinamento
Bocconcini di salmone impanati e fritti

Oltrepo Pavese Pinot Nero Metodo Classico Pas Dosé Poggio dei Duca 2016

%

Regione: LOMBARDIA

Produttore: Calatroni

Denominazione: Docg

Colore: Bianco

Tipologia: Spumante

Uve: Pinat Nero

Gradazione: 12,0%

Prezzo: 29 €

Bottiglie: 1.000

Tipo bottiglia: 0,750 L

Longevita: Godibile sin da ora e per altri3 - 5 anni
Grappoli: &4

Paglierino sgargiante con perlage minuto e costante. Offre fragranze di mela renetta, susina, crema al limone, un tocco fragrante e suggestioni minerali. In bocca ha spuma soffice, slancio fresco e

un‘intensita non trascurabile. Chiusura affilata ed elegante.
48 mesi sui lieviti.

Abbinamento

Paccheri all'astice
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Brut Pinot 64 2017
' &

Regione: LOMBARDIA
Produttore: Calatroni

Colore: Bianco

Tipologia: Spumante

Uve: Pinot Nero 100%
Gradazione: 12,5%

Prezzo: 24 €

Bottiglie: 7.000

Tipo bottiglia: 0,750 L
Longevita: Godibile sin da ora e per altri 2 anni
Grappoli: &4

Prima annata prodotta: 2008

Paglierina intenso, percorso da fini bollicine. Aleggiano fragranze di susina, ananas e cedro, accompagnati da timbri fragranti e di frutta secca. Assaggio giocato sul briosa mousse e affilato contributo
sapido-acido; finale agrumato.
Acciaio, poi 36 mesi su lieviti

Abbinamento

Bocconcini di rana pescatrice in crosta di mandorle

Oltrepd Pavese Riesling Campo Dottore 2020

Regione: LOMBARDIA

Produttore: Calatroni

Denominazione: Doc

Colore: Bianco

Tipologia: Secco

Uve: Riesling 100%

Gradazione: 13,0%

Prezzo: 18 €

Bottiglie: 8.000

Tipo bottiglia: 0,750 L

Longevita: Godibile sin da ora e per altri 2 anni
Grappoli: &4

Prima annata prodotta: 2007

Paglierina con riflessi verdalina. Profuma di frutta a polpa bianca, kiwi, lime e maggiorana. Al palato € agrumato, sapido, coerente con guanto riscontrato al naso, pacatamente aromatico, minerale e

sfizioso.
Acciaio per 8 mesi

Abbinamento

Gamberoni marinati al lime con insalata di spinaci
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Bonarda dell'Oltrep6 Pavese Vigio 2020
| ¥
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Regione: LOMBARDIA
Produttore: Calatroni
Denominazione: Doc

Colore: Rosso

Tipologia: Secco, Frizzante
Uve: Croatina 100%
Gradazione: 13,0%

Prezzo: 15 €

Bottiglie: 6.000

Tipo bottiglia: 0,750 L
Longevita: Godibile sin da ora e per altri 2 anni
Grappoli: 4

Prima annata prodotta: 2016

Purpureo. Si succedono fragoline di bosco, confettura di mirtilli, garofano e muschio. Cremoso ma leggiadro, munito di briosa effervescenza e finale in linea con I'olfatto.
Acciaio

Abbinamento

Crostine al ciauscolo

Oltrep0 Pavese Pinot Nero Fioravanti 2020
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Regione: LOMBARDIA
Produttore: Calatroni
Denominazione: Doc

Colore: ROSsO

Tipologia: Secco

Uve: Pinot Nero

Gradazione: 13,0%

Prezzo: 18 €

Bottiglie: 10.000

Tipo bottiglia: 0,750 L
Longevita: Godibile sin da ora e per altri 3 - 5 anni
Grappoli: 4

Prima annata prodotta: 2008

Rosso rubino terso. Al naso profumi di more e lamponi aprono la strada a note divaniglia e cannella, fiori ed erbe aromatiche. Fresco al palato, con tannini ben integrati e piacevole persistenza. Speziato il
finale.
Breve maturazione affidata ad acciaio e barrique.

Abbinamento

Torta rustica con salsiccia e broccoletti
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Sangue di Giuda dell'Oltrepo Pavese Siliquastro 2020

Regione: LOMBARDIA

Produttore: Calatroni

Denominazione: Doc

Colore: ROSS0

Tipologia: Frizzante, Dolce

Uve: Croatina 40%, Uva Rara 30%, Barbera 30%
Gradazione: 7,0%

Prezzo: 12 €

Bottiglie: 6.000

Tipo bottiglia: 0,750 L

Longevita: Godibile sin da ora e per altri 2 anni
Grappaoli: 3

Prima annata prodotta: 2017

Porpera compatto. Olfatto scandito da profumi di more, mirtilli e lamponi, suadente. Sorso brioso, in piena rispandenza, di moderata dolcezza
Acciaio.

Abbinamento

Torta di pere e cioccolato



