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Quest’anno registriamo la significativa performance dei Metodo
Classico da pinot nero della famiglia Calatroni, storica interprete
del terroir di Montecalvo Versiggia, nel cuore dell’'Oltrepo Pave-
se. | discendenti del fondatore Luigi, tuttavia, sono maestri an-
che nella produzione di vini fermi e vivaci, sia da pinot nero siada
altri vitigni autoctoni, con il marchio Mon Carul. Il loro progetto di
valorizzazione del comprensorio si basa sulla coltivazione in bio-
logico, sull'utilizzo di energia da fonti rinnovabili e sulle pratiche
a ridotto impatto ambientale.
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ETTARI 20 BOTTIGLIE100.000

1ttt (91) OLTREPO PAVESE METODO CLASSICO
PINOT NERO DOSAGGIO ZERO ROSE RISERVA

DELLA FAMIGLIA 2013

Rosato Docg Metodo Classico - Pinot nero 100% | Alc.12%

€38 Bt.1.000 | Ferm. Legno e Acciaio | 90 mesi sui lieviti

La nuance difiori di pesco e il fine perlage preludono a un olfatto
che esprime indizi di lampone, ribes rosso, melograno, pompel-
mo rosa, poi salvia, cannella, noce moscata. Decisa la beva, esu-
berante, vibrante e tesa, sapida e rinfrescante, in evidenza i ritor-
ni agrumati. Carpaccio di cernia scottata con zucca croccante.

1+ OLTREPO PAVESE METODO CLASSICO PINOT
NERO EXTRA BRUT ROSE NOREMA 2018

Rosato Docg Metodo Classico - Pinot nero 100% | Alc.12%

€30 Bt.3.000 | Ferm. Legno e Acciaio | 30 mesi sui lieviti

ABBINAMENTO Piatti di pesce

't't" PINOT 64 CUVEE BRUT 2017

Bianco Metodo Classico - Pinot nero 100% | Alc.12,5% | €22
Bt.6.000 | Ferm. Legno e Acciaio | 36 mesi sui lieviti
ABBINAMENTO Crostacei, molluschi o crudita

I't't"  POGGIO DEI DUCA PAS DOSE 2016

Bianco Metodo Classico - Pinot nero 100% | Alc.12,5% | €27
Bt.600 | Ferm. Legno e Acciaio | 48 mesi sui lieviti
ABBINAMENTO Pjatti di verdure



