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Oltrepo Pavese Metodo Classico Pinot Nero Riserva
Cuvée della Famiglia Rosé Pas Dosé 2012

Q990

Giocato sugli aromi terziari ed evoluti, esprime un frutto rosso importante e variopinte tostature. In bocca é strutturato, dai

ricordi aromatici intensi e dal finale lievemente tannico. Buane su roast beef con salsa di frutti ressi.

Annata: 2012

Denominazione: Oltrepé Pavese Metodo Classico Docg
Uvaggio: pinot nero

Fermentazione: bottiglia

Alcool: 12.5 per cento

Voto: 3.5/ 5

Produzione: 1000

Prezzo: 45,00 Euro

Degustazione: Rosa buccia di cipolla con perlage sottile. Al naso si esprime con note di fragola, lampone e mirtillo essiccati,
mela cotogna, ciliegie e prugne in confetture, arancia rossa, anche in marmellata. Un vegetale di rabarbaro, foglia di mirto e
ginepro si lega al minerale di pietra pomice e grafite. Sfumature pii dolci di pasticceria all'alchermes, biscotti alla
marmellata scura e frollini al cacao, insieme a tostature di mandorle e nocciole anche in croccante, crosta di pane e chicchi di
caffé percorrono il quadro che nel finale gode di una nota fragrante di rosa canina e peonia. Al palato ¢ cremoso, pieno e di
bella struttura. La spalla acido-sapida & perfettamente integrata e ravviva le sensazioni dolci di confettura di frutti rossi e

marmellata di arance. 1l finale & lungo, leggermente asciugante, con ritorni di rabarbaro e liquirizia.
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Oltrepo Pavese Metodo Classico Pinot Nero NorEma
Rosé Extra Brut 2017

Q9900

Timido, lentamente rivela la sua freschezza fruttata delicata, elegante e ben articolata. In bocca & teso, verticale, ancora

giovane e appena spigoloso. Bene con una vellutata fredda di cannellini e cozze.

Annata: 2017

Denominazione: Oltrepd Pavese Metodo Classico Docg
Uvaggio: pinot nero

Fermentazione: bottiglia

Aleool: 13.0 per cento

Voto: 3.0 /5

Produzione: 1000

Prezzo: 40,00 Euro

Degustazione: Rosa pallido brillante, solcato da perlage sottile, ¢ garbato al naso subito su note di biancospino in foglia e
fiore, insieme a felce. Ecco il frutto di arancia amara, mora, mela, pesca, susina, ciliegia, percorso da minerali di gesso e
calcare, da note di mandorla fresca. Fresco e salino, di buona morbidezza e cremosita, ha tessitura leggera che non integra
appieno la sinergia acido-sapida, protagonista da centro assaggio, sostenuta dal cenno tannico. 1l retrolfatto riprende subito il

naso con piglio leggiadro, poi il vino focalizza su toni di agrumi, gesso e salgemma.
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Poggio dei Duca Pas Dosé 2015

Q9900

Leggero e soffuso, disegna un assaggio di grande, elegante delicatezza, ma un po’ di personalita in piii I'avrebbe reso davvero

interessante. Perfetto su ombrina al vapore con extravergine da cultivar itrana.

Annata: 2015
Denominazione: Vsq
Uvaggio: pinot nero
Fermentazione: bottiglia
Aleool: 12.5 per cento
Voto: 3.0 /5
Produzione: 600
Prezzo: 38,00 Euro

Degustazione: Paglierino intenso, perlage fine. Naso timido e molto delicato: approccia su leggere note di biancospino,
camomilla e mela Golden, seguite da ricordi di sambuco in confettura. Chiude su tocchi di gelsomino e chinotto, con soavi echi
di prugna. L’approccio al palato & verticale sulla freschezza, molto marcata, cui fa seguito un’apprezzabile sapidita, a disegnare

un corpo medio che mostra pill personalita del naso. Discrete l'intensita e la persistenza, si allunga su carezze di salgemma.



