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Localita Casa Grande, 7
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Proprieta:

Cristian Calatroni
Conduzione enologica:
Cristian Calatroni
Conduzione agronomica:
Cristian Calatroni
Viticoltura:

Biologica

Ettari vitati:

20

Bottiglie prodotte:
100.000

Vendita diretta:

Si

Visite in azienda:

Si

Anno di fondazione:
1964

Da molte generazioni la vita della
famiglia Calatroni & legata a Montecalvo
Versiggia, cuore pulsante della val
Versa, areale considerato eccellente per
la spumantizzazione del pinot nero.
Una piccola grande storia, tipicamente
italiana, partita dalla mezzadria e
arrivata al coronamento di un sogno:
diventare proprietari delle terre un
tempo lavorate per conto d'altri. Oggi
I'azienda & dinamica e moderna,
capace di produrre vini di grande
qualita, senza far mancare l'attenzione
alla sostenibilita ambientale. Accanto
alla gamma degli spumanti Metodo
Classico, la linea Mon Carul & dedicata
ai vitigni simbolo dell'Oltrepo Pavese,
come l'ottimo Riesling Campo Dottore.
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OLTREPO PAVESE METODO CLASSICO

PINOT NERO DOSAGGIO ZERO ROSE

RISERVA DELLA FAMIGLIA 2012

Rosato Docg Metodo Classico - Pinot nero 100%

Alc. 12,5% - € 32- Bt. 1.000

Affascinanti riflessi rosa antico spiccano su un manto
buccia di cipolla, animato da un perlage di pregevole
fattura. Il bouquet rivela nitidi profumi di arancia
amara, ciliegia e fragolina di bosco, il tutto rifinito da
soffi floreali di geranio su un delicato sfondo di erbe
provenzali. Al palato entra con decisione e prosegue
agile, esprimendo tutta la sua energica beva, resa
ancor piu vivace dalla finissima effervescenza.
Una lunga scia sapida accompagna in chiusura
riproposizioni agrumate e di piccoli frutti rossi.
Sosta sui lieviti per 90 mesi in bottiglia. Agnolotto
dell'Oltrepd al ripieno di stufato.

OLTREPO PAVESE RIESLING CAMPO DOTTORE 2019
Bianco Doc - Riesling renano 100%

Alc. 13,5% - € 14 - Bt. 7.000

Paglierino con splendidi riflessi dorati. Qualche
cenno di idrocarburo apre la strada a un‘articolata
successione di pesca nettaring, mango, nespola
e fresia gialla, per poi virare su leggiadri sbuffi di
talco e rosmarino. Lingresso si propone energico,
di carattere: la freschezza guida la progressione e
conduce a un finale con ritorni avvolgenti e solari
di frutta. Fermenta e matura per 8 mesi in acciaio.
Sformato di asparagi di Cantello.

POGGIO DEI DUCA PAS DOSE 2015

Bianco Metodo Classico - Pinot nero 100%

Alc. 12,5% - € 27 - Bt. 600

Luminoso giallo paglierino, impreziosito da una
vivace e invitante giostra di bollicine. Il ventaglio di
riconoscimenti & ben articolato: esordisce con pesca
bianca, pera e agrume, sequiti da fragranti rimandi di
brioche e lievito, per poi chiudere con leggere tracce
diincenso e gesso. In bocca é cremoso ed equilibrato,
coerente con le sensazioni avvertite al naso e dotato
di buona persistenza. Sui lieviti in bottiglia per 48
mesi. Carpaccic di branzino.

PINOT NERO BRUT PINOT 64 2016
Bianco Metodo Classico - Pinot nero 100%
Alc. 12,5% - € 22 - Bt. 5.000
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OLTREPO PAVESE METODO CLASSICO

PINOT NERO EXTRA BRUT ROSE NOREMA 2017
Rosato Docg Metodo Classico - Pinot nero 100%
Alc. 12,5% - € 28 - Bt. 3.000
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PINOT NERO DELL’OLTREPO PAVESE
FIORAVANTI 2019
Rosso Doc - Pinot nero 100% - Ale. 13%- € 12 - Bt. 12.000



