PINOT 64 BRUT 2013

CALATRONI 99999

Vino elegante e aggraziato, ricco difrutto in ogni sua fase, ampio, articolato, E L E
dinamico e invitante. Ottimo in compagnia di un crudo di gamberi rossi di T
Mazara con extravergine dei Monti Iblei e zenzero fresco.

Uve: pinot nero
I bottiga 9 12 g8 4.000 € 26,50

OLTREPO PAVESE METODO CLASSICO PINOT NERO NOREMA ROSE DOSAGGIO ZERO

CALATRONI Q9990

Preciso, fresco, fonde frutti rossi e agrumi e in bocca é caratterizzato da una E B E
grande tensione gustativa che invita a un nuovo assaggio e lo rende adat- --_. ¥
Plorema to a un filetto di salmone alla piastra, servito con melagrana e zenzero. .y

Uve: pinot nero
[ bottigia 9 125  ge 4.000 € 26,50




